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PISCO SOUR FRUTILLA PISCO SOUR WONDER COLLINS
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Haga su propio

Pisco Sour:

C Ingredientes:
| « 30 cc Pisco
ARTESANOS DEL
COCHIGUAZ
* 10 cc jarabe de goma.
* 10 cc de jugo de limon
de pica.
» Y4 clara de huevos
(opcional para la
espuma)
* 4 cubos de hielo.
« Amargo de Angostura.

IMPORT - EXPORT

Preparacion:

Paso 1:

Combinar todos los
Ingredientes en la coctelera
con los hielos.

Paso 2:
Batir enérgicamente durante

10 segundos.

Paso 3:
Servir en una copa.

Y disfrutelo...
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Haga su propio N

Pisco Sour Frutilla
74

Ingredientes: Preparacion:
» 20 cc Pisco Paso 1:
ARTESANOS DEL Anadir los ingredientes en una
COCHIGUAZ. juguera.
» 20 cc jarabe de goma.
» 1 toque de jugo de Paso 2.
limon. Licuar durante 10 segundos.
» Y4 clara de huevo
(opcional para espuma) Paso 3.
20 cc jugo de frutillas. Servir en una copa.
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Haga su propio
Wonder Collins:

L=

& /‘;: % Ingredientes:

-

* 60 cc Pisco
ARTESANOS DEL
COCHIGUAZ.

« 20 cc jugo de
maracuya.

* 5 cc jugo de limon.

« Soda sabor Kiwi.

* Laminas de kiwi.

» Hielo frappé.

IMPORT - EXPORT

Preparacion:

Paso 1:

En una coctelera, agregar 3 cubos de
hielo, el pisco, el jugo de maracuya y
el limén. Batir enérgicamente durante
10 segundos.

Paso 2:

En un vaso largo agregar hasta % de
hielo frappé y sobre eso agregar la
mezcla batida en la coctelera.
Terminar rellenando con la soda de
kiwi. Decorar con laminas de kiwi en el
interior.
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ARTESANOS
. COCHIGUAZ

SERENA SOUL

AMOR DEL VALLE PASSION FRUIT
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Haga su propio

Passion Fruit:

Ingredientes:

» 60 cc Pisco ARTESANOS
DEL COCHIGUAZ.

* 10 cc jugo de maracuya.

« 20 cc jugo de mango.

* 10 cc jugo de arandanos.

» Hielo frappé.

* Media luna de pomelo
para decoracion.

« 5 arandanos para
decoracion.

IMPORT - EXPORT

Preparacion:

Paso 1:

En una coctelera agregar 3 cubos
de hielo, todos los ingredientes y
batir enérgicamente durante 10
segundos.

Paso 2:

En un vaso largo agregar hielo
frappé hasta % del vaso y sobre
eso agregar la mezcla batida de la
coctelera. Decorar con la media
luna de pomelo y los arandanos.
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ARTESANOS
. COCHIGUAZ

SENSATION ALBACA FRESCA PUREZA
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Haga su propio

Sensacion de Basilio:

Ingredientes: Preparacion:
« 60 cc Pisco ARTESANOS DEL Paso 1:
: COCHIGUAZ. En una juguera agregar 5 cubos de hielo, el
e ) « 20 cc jugo de limon. pisco, el trozo de jengibre y las 2 cucharaditas de
= « 2 cucharaditas de azucar flor. azucar flor.

* 1 cucharadita de hojas de te
verde. Paso 2:

» 1 toque de jengibre fresco En una coctelera agregar 3 cubos de hielo, el

« Cubos de hielo jugo de limon y las hojas de té verde. Batir

« Una pizca de jugo de limoén enérgicamente durante 10 segundos.

» Hielo frappé

Paso 3:

Servir la mezcla de la juguera en un vaso corto
agregando, con doble colado, la combinacion de
la coctelera. Decorar con un trozo de jengibre y
un ramito de menta.
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